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Abstract: This community service activity aimed to increase knowledge and
understanding of the Processing and Marketing Group regarding the
diversification of processed shrimp, packaging, and online product marketing.
The method of implementing this service used technical guidance with 10
participants from Wijaya Fish Processing and Marketing Group. The evaluation
instruments used were pre-test and post-test questions. Pre-test and post-test
values were analysed using a t-test at 95% confidence intervals (o = 0,05). The
results showed that there was an increase in knowledge and understanding of
Wijaya Fish Processing and Marketing Group (P<0.05) regarding the
diversification of vannamei shrimp processing, packaging, and online product
marketing.

Abstrak: Tujuan kegiatan pengabdian ini adalah untuk meningkatkan
pengetahuan dan pemahaman Kelompok Pengolah dan Pemasar (Poklahsar)
mengenai pembuatan diversifikasi olahan udang, pengemasan dan pemasaran
produk secara online. Metode pelaksanaan pengabdian ini menggunakan
bimbingan teknis dengan peserta sebanyak 10 orang yang berasal dari Poklahsar
Wijaya Fish. Instrumen evaluasi yang digunakan adalah soal pre-test dan post-
test. Nilai pre-test dan post-test dianalisis menggunakan Uji-t pada selang
kepercayaan 95% (o = 0,05). Hasil pengabdian ini menunjukkan bahwa terdapat
peningkatan pengetahuan dan pemahaman Poklahsar Wijaya Fish (P<0,05)
mengenai pembuatan diversifikasi olahan udang vaname, pengemasan dan
pemasaran produk secara online.
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Pendahuluan

Kementerian Kelautan dan Perikanan mencanangkan lima program utama yang
berbasis ekonomi biru. Badan Penyuluhan dan Pengembangan Sumber Daya Manusia
Kelautan dan Perikanan (BPPSDMKP) dibawah KKP menyelenggarakan program Smart
Fisheries Village (SFV) sebagai implementasi dari program utama KKP. Kunarti et al. (2024)
menyatakan bahwa Smart Fisheries Village merupakan konsep pengembangan desa
perikanan yang berbasis teknologi informasi dan pengelolaan tepat guna yang bertujuan
untuk meningkatkan perekonomian desa. Surahmat et al. (2024) menyatakan bahwa dengan
adanya program SFV dapat meningkatkan daya saing yang berujung pada peningkatan
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kapasitas sumber daya manusia desa. Humas BRSDMKP (2023) menyatakan bahwa
BRSDMKP telah menetapkan 12 lokasi SFV berbasis Unit Pelaksana Teknis (UPT) yang
tersebar di beberapa wilayah Indonesia.

Salah satu UPT BPPSDMKP yang menyelenggarakan program SFV yaitu Politeknik
Kelautan dan Perikanan Jembrana. Politeknik Kelautan dan Perikanan Jembrana merupakan
sekolah tinggi vokasi dibawah naungan Kementerian Kelautan dan Perikanan yang
menyelenggarakan program pendidikan Diploma III (D3) yang berlokasi di Desa
Pengambengan, Kecamatan Negara, Kabupaten Jembrana, Bali. Politeknik Kelautan dan
Perikanan Jembrana merupakan satuan Pendidikan yang menyelenggarakan Tridharma
Perguruan Tinggi, dimana salah satunya adalah dharma Pengabdian kepada Masyarakat.
Kegiatan Pengabdian kepada Masyarakat yang dilakukan oleh Politeknik Kelautan dan
Perikanan Jembrana mendukung program prioritas KKP dengan menetapkan Lokasi Desa
Pengambengan sebagai desa SFV dengan komoditas utama udang vaname (Litopenaeus
vannamei). Satrio et al. (2023) menyatakan bahwa udang vaname menyumbang jumlah
produksi sebesar 71% dari total produksi udang di Indonesia.

Udang merupakan komoditas unggulan karena memiliki nilai ekonomis yang tinggi.
Remiasa & Sugiharto (2019) menyatakan bahwa udang merupakan komoditas unggulan yang
menghasilkan devisa bagi negara. Dengan adanya program SFV menjadikan Desa
Pengambengan memiliki potensi yang besar dalam produksi budidaya udang vaname.
Tingginya produksi udang vaname di Desa Pengambengan perlu diiringi dengan diversifikasi
olahan udang vaname (baik daging maupun kulit) sehingga mendukung program ekonomi
biru yang dicanangkan oleh Kementerian Kelautan dan Perikanan.

Kelompok binaan dalam kegiatan bimbingan teknis ini adalah Poklahsar Wijaya Fish
yang ada di wilayah SFV Pengambengan. Permasalahan yang dihadapi oleh Poklahsar
Wijaya Fish yaitu kurangnya pengetahuan dan pemahaman mengenai diversifikasi olahan
udang, teknik pengemasan dan pemasaran online. Dengan adanya keterbatasan tersebut
membuat SFV Pengambengan minim dengan produk diversifikasi olahan udang. Berdasarkan
permasalahan tersebut, Program Studi Pengolahan Hasil Laut, Politeknik Kelautan dan
Perikanan Jembrana melakukan kegiatan bimbingan teknis dengan melakukan pendampingan
pengolahan udang (baik daging maupun kulitnya), pengemasan dan pemasaran produk secara
online untuk mendukung program SFV Pengambengan. Kegiatan bimbingan teknis dilakukan
dengan tujuan untuk meningkatkan pengetahuan dan pemahaman Poklahsar Wijaya Fish
mengenai pembuatan diversifikasi olahan udang, pengemasan serta pemasaran produk secara
online.

Metode Pengabdian

Kegiatan bimbingan teknis yang dilakukan oleh Program Studi Pengolahan Hasil Laut
bertempat di Gedung Teaching Factory, Politeknik Kelautan dan Perikanan Jembrana.
Instrumen yang digunakan yaitu pre-fest dan post-test yang diberikan kepada Poklahsar
Wijaya Fish. Kegiatan bimbingan teknis dimulai dari tahap penyusunan rencana kegiatan
bimtek, pelaksanaan bimtek dan terakhir tahap evaluasi. Alur kegiatan Pengabdian yang
dilakukan Program Studi Pengolahan Hasil Laut, Politeknik Kelautan dan Perikanan
Jembrana dapat dilihat pada Gambar 1 berikut ini.
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Perencanaan Pelaksanaan > Evaluasi >

Gambar 1. Alur Kegiatan Pengabdian Prodi Pengolahan Hasil Laut, Politeknik
Kelautan dan Perikanan Jembrana

Pada tahap perencanaan, Program Studi Pengolahan Hasil Laut melakukan diskusi
dan audiensi. Kegiatan diskusi dilakukan oleh seluruh dosen dan Pranata Laboratorium
Pendidikan (PLP) Program Studi Pengolahan Hasil Laut. Proses diskusi dilakukan untuk
menentukan topik kegiatan bimtek. Berdasarkan hasil diskusi, materi yang akan disampaikan
pada kegiatan bimtek yaitu diversifikasi olahan udang, pengemasan produk olahan serta
pemasaran online. Proses audiensi dilakukan kepada Bapak Hendra Wijaya selaku Ketua
Poklahsar Wijaya Fish. Setelah dilakukan diskusi dan audiensi, dilanjutkan dengan penyiapan
alat, bahan, serta instrumen untuk kegiatan bimtek.

Tahap pelaksanaan kegiatan bimtek dimulai dari pengisian daftar hadir peserta
bimtek, pembagian soal pre-fest oleh dosen, pengisian soal pre-test oleh Poklahsar Wijaya
Fish, pemaparan materi oleh dosen, pembuatan olahan udang, serta pembagian dan pengisian
soal post-test. Pada saat pemaparan materi dan demo pembuatan olahan udang dilakukan juga
tanya jawab interaktif.

Tahap evaluasi dilakukan terhadap peserta bimtek melalui pengisian soal pre-test dan
post-test. Jumlah anggota Poklahsar Wijaya Fish yang menjadi peserta bimtek yaitu 10 orang
yang terdiri dari ketua dan anggota. Pertanyaan yang terdapat dalam soal pre-test dan post-
test berjumlah 10 pertanyaan. Skor pre-test dan post-test peserta bimtek dirata-ratakan dan
dicari standar deviasinya kemudian dianalisis menggunakan SPSS Ver. 26 dan uji t pada
selang kepercayaan 95%. Analisis data yang dilakukan mengacu pada Khairunnisa et al.
(2023) Apabila hasil analisis tersebut menunjukkan nilai p<0,05 maka kegiatan bimtek
memberikan pengaruh yang signifikan terhadap pengetahuan dan pemahaman peserta bimtek.
Apabila hasil analisis menunjukkan p>0,05 maka kegiatan bimtek tidak memberikan
pengaruh yang signifikan terhadap pengetahuan dan pemahaman peserta bimtek.

Hasil Pengabdian dan Pembahasan

Program Smart Fisheries Village mendukung Desa menjadi produktif dan mandiri
sehingga dapat meningkatkan kesejahteraan masyarakat. Kegiatan Pengabdian Kepada
Masyarakat yang telah dilakukan oleh Politeknik Kelautan dan Perikanan Jembrana untuk
mendukung program SFV yang telah dicanangkan oleh Badan Penyuluhan dan
Pengembangan Sumber Daya Manusia Kelautan dan Perikanan, Kementerian Kelautan dan
Perikanan yaitu bimbingan teknis pengelolaan administrasi kelembagaan dan pembentukan
kesekretariatan, pembuatan proposal dan pengajuan dana bergulir sebagai modal usaha
budidaya udang vaname di SFV Pengambengan; serta bimbingan teknis pembuatan produk
olahan udang kepada Poklahsar Mina Jaya Pertiwi yang ada di Banjar Kombading, Desa
Pengambengan(Aras, Abrori, et al., 2024; Aras, Nisa, et al., 2024; Khairunnisa et al., 2023).

Kegiatan bimbingan teknis ini dihadiri oleh dosen, Pranata Laboratorium Pendidikan
(PLP) serta taruna Program Studi Pengolahan Hasil Laut serta Poklahsar Wijaya Fish yang
ada di Banjar Ketapang Muara, Desa Pengambengan, Kecamatan Negara, Kabupaten
Jembrana, Bali. Jumlah total peserta yang hadir yaitu 33 orang yang terdiri dari 11 orang
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dosen, 2 orang PLP, 10 orang taruna Program Studi Pengolahan Hasil Laut, 1 orang ketua
dan 9 orang anggota Poklahsar Wijaya Fish.

Kegiatan Pengabdian Kepada Masyarakat ini diawali dengan pembukaan dan
sambutan dari Direktur yang bertempat di bawah Gedung Rektorat Politeknik Kelautan dan
Perikanan Jembrana, yang kemudian dilanjutkan dengan kegiatan bimbingan teknis di
Gedung Teaching Factory (TEFA) Program Studi Pengolahan Hasil Laut. Kegiatan bimtek
yang bertempat di TEFA Prodi Pengolahan Hasil Laut dimulai dengan pemberian soal pre-
test, pemaparan materi oleh dosen Program Studi Pengolahan Hasil Laut, pembuatan produk
diversifikasi olahan udang yang memanfaatkan bagian daging dan kulit udang serta
pemberian soal post-test.

Materi bimek yang disampaikan oleh Dosen Prodi Pengolahan Hasil Laut kepada
Poklahsar Wijaya Fish yaitu diversifikasi produk olahan udang; pengemasan; serta pemasaran
produk secara online. Penyampaian materi bimtek oleh dosen Pengolahan Hasil Laut dapat
dilihat pada Gambar 2. Materi pengemasan yang diberikan selama bimtek yaitu terkait
pengertian, fungsi dan jenis bahan kemasan. Kemasan merupakan bagian yang penting dan
tidak terpisahkan dari produk. Partiwi & Arini (2021) menyatakan bahwa kemasan yang
menarik dapat mempengaruhi keputusan konsumen dalam pembelian produk. Selain materi
pengemasan, diberikan juga materi terkait pemasaran produk secara online melalui platfom e-
commerce, yaitu dengan materi pembuatan akun Tokopedia Seller. Sulistyawati (2024)
menyatakan bahwa Tokopedia merupakan salah satu pemimpin pasar dalam industri e-
commerce di Indonesia.

Gambar 2. Penyampaian Materi Bimtek oleh Dosen Pengolahali Hasil Laut
Pandit et al. (2022) menyatakan bahwa udang merupakan biota perairan yang memiliki sifat
highly perishable yang artinya mudah mengalami kebusukan. Oleh karena itu pengolahan
udang merupakan salah satu alternatif untuk mencegah terjadinya kebusukan serta
memperpanjang masa simpan udang. Pelatihan pembuatan produk olahan udang dalam
kegiatan bimtek ini dibagi menjadi dua kategori yaitu produk yang memanfaatkan daging
udang serta produk yang memanfaatkan limbah kulit udang. Hal ini dilakukan karena kulit
udang mengandung gizi yang tinggi. Wijaya (2015) menyatakan bahwa daging udang
mengandung kadar air sebesar 78,27%, kadar abu 0,85%, protein 18,07%, lemak 1,39%,
asam amino glutamat 3.130 mg/100 gram, taurin 6,14 mg/100 gram, asam lemak oleat 34.645
mg/100 gram, linoleat 15.598 mg/100 gram serta linolenat sebesar 1.446 mg/100 gram.
Sudjarwo & Mahmiah (2017) menyatakan bahwa kulit udang mengandung kadar air sebesar
12,09%, kadar abu 24,42% dan protein sebesar 32,03%.

Terdapat dua produk olahan daging udang yang diperkenalkan kepada Poklahsar
Wijaya Fish yaitu sambal udang dan tekwan serta dua produk olahan dari kulit udang yaitu
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kerupuk dan kaldu bubuk. Produk olahan yang terbuat dari daging udang dapat dilihat pada
Gambar 3. Produk olahan yang terbuat dari kulit udang dapat dilihat pada Gambar 4.
Pelatihan pembuatan produk olahan udang dapat dilihat pada Gambar 5.
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Gambar 3. Produk Olahan yang Terbuat dari Daging Udang; Sambal Udang
(Kiri) dan Tekwan (Kanan)

e

Gambar 4. Produk Olahan yang Terbuat dari Kulit Udan; ‘Kerupuk (Kiri) dan
Kaldu Bubuk (Kanan)

Gambar 5. Pelatihan Pembuatan Produk Olahan Udang
Evaluasi

Poklahsar Wijaya Fish diberikan soal pre-test dan post-test masing-masing sebanyak
10 soal. Soal pre-test diberikan kepada Poklahsar Wijaya Fish sebelum kegiatan bimtek
berlangsung dan soal post-test diberikan setelah kegiatan bimtek berlangsung. Soal pre-test
dan post-test yang diberikan kepada Poklahsar Wijaya Fish merupakan soal yang sama. Hal
ini dilakukan untuk mengetahui pengetahuan dan pemahaman Poklahsar Wjaya Fish sebelum
dan sesudah kegiatan bimbingan teknis berlangsung. Rataan nilai pre-test dan post-test
Poklahsar Wijaya Fish dapat dilihat pada Gambar 5.
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Gambar 6. Rataan Nilai Pre-Test dan Post-Test Poklahsar Wijaya Fish

Berdasarkan hasil evaluasi, Poklahsar Wijaya Fish mendapatkan rataan nilai pre-fest dan
post-test masing-masing sebesar 75£15,09 dan 90,50+9,26. Berdasarkan hasil analisis
statistik terdapat perbedaan signifikan (p<0,05) pemahaman dan pengetahuan Poklahsar
Wijaya Fish sebelum dan setelah kegiatan bimbingan teknis berlangsung. Hasil uji-t nilai pre-
test dan post-test dapat dilihat pada Tabel 1.

Tabel 1. Hasil uji-t nilai pre-test dan post-test

Paired Differences

Std. ¢ af Slg. (2-
Std. Error 95% Confidence Interval tailed)
Mean Deviation Mean of the Difference
Lower Upper
Pair
1 Pre-test -15.500 15.357 4.856 -26.486 -4.514 -3.192 9 0.011

Post-test

Kegiatan pengabdian kepada masyarakat ini akan dilanjutkan di tahun 2025. Tindak
lanjut kegiatan pengabdian di tahun 2025 yaitu melakukan pendampingan sertifikasi P-IRT
(Pangan Industri Rumah Tangga) dan sertifikasi halal pada produk diversifikasi olahan
udang. Astuti et al. (2020) menyatakan bahwa keberadaan logo halal dalam makanan dapat
memberikan perlindungan dan kepastian hukum bagi konsumen muslim dalam
mengkonsumsi produk, mengingat mayoritas penduduk Indonesia beragama muslim.
Verawati et al. (2021) menyatakan bahwa sertifikasi PIRT dan logo halal diperlukan untuk
meningkatkan nilai jual produk, menningkatkan citra produk, meningkatkan kepercayaan
calon konsumen, meningkatkan minat beli konsumen, memberikan peluang perluasan area
distribusi, meningkatkan angka penjualan produk, meningkatkan pendapatan usaha, serta
meingkatkan kesejahteraan masyarakat.

Kesimpulan

Kesimpulan yang diperoleh dari hasil pengabdian ini adalah meningkatnya pengetahuan dan
pemahaman Poklahsar Wijaya Fish mengenai produk diversifikasi olahan udang, pengemasan
dan pemasaran produk secara online. Hal itu terlihat dari adanya peningkatan skor post-test
peserta bimtek.

Saran

Poklahsar Wijaya Fish diharapkan bisa mengadopsi produk olahan udang beserta memilih
jenis kemasan yang tepat untuk produk olahan udang sehingga bisa dijadikan sebagai ide
berjualan. Selain itu Poklahsar Wijaya Fish diharapkan tidak hanya melakukan pemasaran
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produk olahan udang secara offline, akan tetapi nantinya bisa melakukan pemasaran secara
online melalui platform e-commerce. Dengan adanya pemasaran secara online diharapkan
dapat meningkakan omzet penjualan sehingga bisa meningkatkan kesejahteraan kelompok.
Saran yang dapat diberikan bagi dinas terkait yaitu melakukan kerjasama dengan Politeknik
Kelautan dan Perikanan Jembrana dalam memfasilitasi Kelompok Pengolah dan Pemasar
yang ada di wilayah SFV Pengambengan sehingga bisa mewujudkan Desa Pengambengan
menjadi desa yang mandiri dan produktif.
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